Saumon graue‘ Xy chantilly au
citron confit et cuiry rouge

Eclair au saumon fumé et
fromage frais

pommes de terre

e
34,00¢

- Menw & Wm =
LA VALSE DES METS

Terrine d'aiguillettes de canard aux aromates ”-l "i o
_-ou- Fozrfgm.s df‘ sanmd
Saumon gravelax, chantilly au citron confit et curry rouge Jau pmm:f d’Espelette

SETBING)

Filet de dorade grillé, girolles et artichauts persillés

-0U -
Pavé de saumon en crodite de sésame, coulis d’asperges vertes
SEYRING
Roéti de chapon forestiere, sauce foie gras
o
Cuisse de canette pochée aux morilles
Q C) ;H; b o)
Duo de pommes grenailles et flan de butternut aux noix
SRYRING)
Blanc manger aux fruits rouges
ceh,
Sablé crémeux au Gianduja

- SMenw & emporler -

Eclair au saumon fumé et fromage frais

Roulé de pouler aux marrons et fruits secs
Gaufre de pommes de terre

au chocolat

® Pa ﬁm‘:} a tw

et asperges. yﬂﬁ'

DAVID FOULOU

Aokiseure Z/&tl&u/z
ZAC Croix de Lugat - LD Aux Pins
47200 SAINT PARDOUX DU BREUIL
T. 0553 20 88 57 - P. 06 81 29 09 51
david.foulou@orange.fr

www.davidfoulou-traiteur.com

PASSEZ VOS COMMANDES DIRECTEMENT SUR NOTRE SITE DRIVE

www.foulou-drive.com
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25,00¢

Tartare d huitre et saumon

en coquille au gingembre confit 2.30% - SMenw & W -
Coupelle du pays Basque 1.20¢ LE PLAISIR DES PAPILLES
Panna cotta au saumon fumé,
mousse d'avocat 1.50¢ Terrine d’aiguillertes de canard
Cuillére de créme de patate douce R orrarcs
et magret fumé 1.20¢ I N

. Parfait a la truite et asperges vertes
Cuillere de chutney de mangue, C@URING) >
foie gras sésame 1.20¢ > dd d "

5 S ¢ ilet de dorade grillé,
Creme de chétaigne et St Jacques 1.50 girolles et artichauts persillés
Plateau dégustation (1 de chaque) 8.50°¢ -ou -

Roéti de chapon forestiere,
sauce foie gras
ASTUCE : N'oubliez pas de commander nos mises OGN

en bouche a déguster au moment de l'apéritif Duo de pommes grenailles
et flan de butternut aux noix
S @YBIVG)
Blanc manger aux fruits rouges
B
Sablé crémeux au Gianduja

F_ilc’; dedo grulle,
grrolles et artichauts pegsill

Nous proposons également
la location de vaisselle (a rendre sale).

72 el

30,00¢

- C%fmuo/é cochtail
dinatoire & yorter -
LLA SALSA DES SAVEURS

Tartare d’huitre et saumon
en coquille au gingembre confit

Coupelle du pays Basque

Burger de tataki de thon au wakamé

Panna cotta au saumon fumé
.
et mousse d’avocat

Cuillére de créme de patate douce
et magret fumé

Cuillére de bille de foie gras au sésame

et chutney de mangue

Verrine de créme de chataignes
et St Jacques

Burger sushis au poulet mariné
Wood box de filet de dorade
aux girolles et artichauts persillés

Wood box de sauté de c/zqﬁon,

pommes de terre grenailles

S@ABINC 2

Assortiment de fromages de nos régions (3).
i

Mlgn_c.l_rdzscs des fft’ffg_ (J 5&:

by

, : .__ H

Nos ENTRII!ES

Foie gras de canard
au piment d’Espelette

Saumon gravelax, chantilly
au citron confit et curry rouge
Terrine d'aiguillettes

de canard aux aromates

Tartare de St Jacques
aux litchis et goyave

Parfait a la truite et asperges vertes
D CHEINOE
Nos PoissoNs
Noix de St Jacques roties (4),
risotto crevettes chorizo

Roéti de lotte au saumon fumé,
coulis de cresson

Pavé de saumon en crodite de
sésame, créme d asperges vertes
Filet de dorade grillé, girolles et
artichauts persillés

risotto crevettes chorizo

7.50¢

8.50¢

artare de St Jacques

10.00¢

12.00¢

11.50¢

aux litchis et goyave

7.50¢ Y © w Lo

Nos VIANDES

Ris de veau financiére
Grenadin de veau snacké,
Jus de truffe d’été
Emincé de cerf aux figues
Réti de chapon forestiére, sauce foie gras
Cuisse de canette pochée aux morilles
D CHEINOL

Nos LEGUMES

Poélée de la St Sylvestre

Duo de pomme grenailles
et flan de butternut aux noix

Ecrasé de pommes de terre a la truffe d’été
Flan de feves au lard et conté
Risotto aux champignons et tartufata

S@BING
Nos DESSERTS

Ecrin chocolat noisette

Rosace exotique a la vanille
Blanc manger aux fruits rouges
Sablé crémeux au Gianduja
Sapin de noél au chocolat
Plateau du fromager (3)

Aq_s'brtimmt de mignardises (5)

12.50¢

13.50¢
9.00¢
8.50¢
7.50¢

5.50¢

5.50¢
5.50¢
4.50¢
5.00¢

6.50¢
6.50¢
5.00¢
5.00¢
4.00¢
7.50¢
5.00¢



